Italiensk morbrad

2 svinemgrbrad

4 spsk. olie

2 store lgg

1-2 fed hvidlgg

1 ds. flaede tomater
1 bdt. persille

salt og peber

De to mgrbrad skeeres i skra tykke, baffer, trykkes let med handen, drysses med salt og
peber og vendes i den varme olie pa panden, hvorefter de tages af.

Hakket lgg og hvidlgg steges gyldne i olien.
Tomater med vaede heeldes pa panden og moses ud.
Der smages til med salt og peber, og hakket persille tilsaettes.

Sovsen smakoger 10 min. til den er jeevn.

Kgdet laegges i sovsen, og det hele smakoger 5 min.

Far servering drysses hakket persille over, og der serveres flates eller ris samt salat til.



